Tempo przerabiania cukru na alkohol
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<@-Tokay + Uniwersalne + (NH4)2HPO4 9,5 8 6,5 12 10,5 9 7 5,5 3 2 1 0 72 6 5 4 3 15 0,5 0,2 0 5,5 5 4,8 3,5 2 0
<@-Enovini + (NH4)2HPO4 9,5 6 15 7,5 6,5 1,5 0 0 0 6,5 5,5 4 2,5 2 1 0 0 5 4 2,5 2 1,5 2,5 1 0 0 0
<@-Fermivin PDM + (NH4)2HPO4 9,5 55 15 7 5 0 0 0 0 5 5 3 15 0,5 0 0 0 4 2 1,5 0,5 0 0,5 0 0 0 0
<@-Enovini + (NH4)2HPO4 + Kombi 9,5 55 2 9 6,5 3 1 0 0 6,5 5,5 5 3,5 2,2 1 0 0 6 4,2 4 3 2,8 4 3 2 0 0
~@-Enovini +Pozywka z wit. B 9,5 55 15 7,5 6 2 0,5 L] L] 6,5 5 3,5 2 1,2 L] L] L] 4 2,5 2 1 0,8 1,2 1 L] L] L]
~@-Enovini + (NH4)2HPO4 + ekstrakt stodowy 9,5 6 3 10 8 4 15 0,5 0 7,5 6 5 3,5 2,5 15 0 0 5,5 3,5 3 2,8 2,5 2 2 1,8 0 0




