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Nowe poszukiwania prowadzone na Uniwersytecie Bordeaux potwierdzajg, to w co producenci
wina od dawna wierzyli: korki umozliwiajg przepuszczenie niewielkiej ilosci tlenu do wnetrza
butelki z winem. Poniewaz korki powodujg powolne przepuszczanie bardzo matych ilosci tlenu
do wina po jego zabutelkowaniu, ta wtasciwos¢ pomaga winu rozwingc sie i prawidtowo dojrzec.
W przesztoéci, badacze nie posiadali odpowiednich metod do pomiaru ilosci tlenu, dostajgcego
sie do wina po jego zabutelkowaniu lub dla poréwnania roznych typéw zamknie¢ do butelek.
Przy wsparciu ze strony grupy Amorim, znanego producentéw "korkéw" z naturalnego korka,
badacze na Uniwersytecie Bordeaux rozwingli niedestrukcyjng metode pomiaru
przedostajgcego sie do wina tlenu (prowadzacy badania Pablo Lopes dotgczyt do grupy
badawczej Amorim w marcu 2006). Zespoét badawczy z Bordeaux opublikowat wyniki trzyletnich
badan, porownujac wspétczynnik transmisji tlenu (OTRs - Oxygen Transmission Rates)
zamknieC korkowych z korkami syntetycznymi i nakretkami. Podsumowanie pojawito sie w
wydaniu lipcowo-sierpniowym z 2007 Practical Winery & Vineyard (PWV).

Oprécz potwierdzenia, ze dojrzewanie wina w butelce wystepuje poprzez mikrooksydacije,
zbadano przenikanie tlenu przez dwa gatunki korka naturalnego, dwa gatunki korka
aglomerowanego, dwa rodzaje korkow syntetycznych réznych producentéw oraz poprzez dwa
rodzaje zakretek. Jak mozna byto sie spodziewac, odkryto odmienne wtasciwosci w oporze
przenikania tlenu przez rézne materiaty. Wyzsze wspétczynniki przenikania tlenu dotyczyty
korkéw syntetycznych, a nizsze zakretek, podczas gdy korki naturalne wypadaty pomiedzy.
Jednym z wnioskéw byto tez to, ze przenikanie tlenu w przypadku korkéw naturalnych zalezy od
roznic w ich jakos$ci. Warto odnotowac, ze w odniesieniu do korkéw naturalnych
zaobserwowano zmniejszanie sie wspoétczynnika przenikania tlenu wraz z czasem.

Innym odkryciem byto to, ze orientacja lezakowania butelek (w pozycji stojgcej lub pochylonej
ku dotowi) miata maty wptyw na przenikanie tlenu do wina przez wiekszos¢ zamknigeC podczas
pierwszych 28 miesiecy kontrolowanego eksperymentu. Obraz, ktéry pojawit sie podczas badanh
niespodziewanie umiejscowit naturalne korki na srodkowej pozycji pod wzgledem
wspotczynnika OTR. Zgodnie z wnioskami naturalne korki umozliwiajg przenikanie tlenu w
granicach miedzy 0,1 a 2,7 mikrolitra dziennie przez okres od 12 do 36 miesiecy. Podczas tego
samego przedziatu czasu syntetyczne zamkniecia przepuszczaty wiecej a zakretki mnie;j.
Podczas eksperymentu w Bordeaux wina byty przechowywane w izotermicznych warunkach,
ktore eliminowaty dzienne wahania temperatury a tym samym wptyw cidnienia, ktére pojawia sie
w butelce podczas przechowywania w warunkach domowych. Nie jest do konca zrozumiate jak
fizycznie tlen przedostaje sie do zakorkowanej butelki. Firma Amorim finansuje badania nad
poznaniem mechanizmu przedostawania sie tlenu, tj. czy tlen dyfunduje z atmosfery przez
korek czy dyfunduje z samego tylko korka.
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Aktualnie badana jest ilos¢ tlenu wymagana dla prawidtowego dojrzewania wina w butelce bez
pojawienia sie problemu oksydaciji z jednej strony a tzw. redukcji z drugiej. Firma Amorim sadzi,
ze badania nad przenikaniem tlenu doprowadzg do opracowania ulepszonych zamknieé do
butelek, ktére pozwolg producentom wina na bardziej precyzyjng kontrole jego dojrzewania po
zabutelkowaniu, powiedziat dyrektor do spraw rozwoju Miguel Cabral.

Wyniki badan nad zjawiskami chemicznymi po zabutelkowaniu w aspekcie stopnia przenikania
tlenu.

Producent syntetycznych korkéw Nomacorc ogtosit w grudniu, Zze zostat zainicjowany wieloletni
projekt przy wspoétpracy Kalifornijskiego Uniwersytetu, Wydziatu Winogrodnictwa i Enologii w
Davis oraz dwu innych niezaleznych instytucji, ktére bedg zbieraty dane, aby przedstawi¢ w jaki
sposob przenikanie tlenu przez zamkniecia wptywa na ewaluacje wina po jego zabutelkowaniu.
Eksperyment zostat przedsigwzigty w celu okreslenia optymalnych dawek transmisji tlenu dla
poszczegblnych rodzajow i stylébw wina. W Davis badacze bedg skupiali sie na Chardonnay i
Cabernet Sauvignon, w Monpellier bedg przygladac¢ sie Grenache Rose i Greenish Rouge a w
Australii bedg analizowa¢ Sauvignon Blanc i Shiraz.

Zgodnie z zapowiedzig wicedyrektora od spraw jakosci i technologii pana Malcolma
Thompsona, wizja przedsiewziecia jest taka, aby badacze mogli sledzi¢ zmiany pewnych
molekut pod wptywem rdznych ilosci tlenu. Po chemicznej analizie druga faza obejmowataby
sensoryczng analize w celu gtebszego zrozumienia wptywu tlenu na aromat, smak, strukture i
kolor. Badania przeprowadzone przez Nomacorc opublikowane w 2007 w London International
Wine and Spirit Fair podwigcone byty winom otrzymanym z Sauvignon Blanc i Shiraz
zamknietych na 1 rok korkami o réznych wspétczynnikach OTR, od matych az do duzych.
Sauvignon Blanc zamknigte korkiem o matym OTR miato najwyzszy stopien owocowego
charakteru. Te z wyzszym OTR byty mniej owocowe ale za to wolne od redukcji. Shiraz z
zamknieciem o niskim OTR miato gorzki i cierpki charakter, a to ze srednim OTR byto mnigj
gorzkie z zaokrgglonymi taninami, z kolei Shiraz z zamknieciem o wysokim OTR byto bardziej
gorzkie ale za to mniej cierpkie. Badania nad identyfikacjg aromatéw w aspekcie oddziatywania
tlenu pokazuja, ze niektore aromaty sg wrazliwe na obecno$c tlenu a inne nie.

Malcolm Thompson z firmy Nomacorc powiedziat, ze jezeli wiecej sie wie o tym jak dany
poziom tlenu wptywa na dojrzewanie wina, to mozliwe jest wtedy osigganie zamierzonych
celéw. Winiarz moze uzy¢ zamkniecia z umiarkowanym OTR aby otrzymac¢ aromat cytrynowy i
lipowy w przypadku Sauvignon Blanc. Zamknigcie ze $rednim OTR pozwoli wydobyé w winie
melonowy aromat a zamkniecia z wysokim OTR wyeksponujg akcent opiekanego debu. Aby
najlepiej wyrazi¢ nute czarnej porzeczki w Cabernet Sauvignon winiarz moze uzy¢é zamknie€ z
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niskim OTR lub zamknie¢ ze $rednim OTR, aby uwypukli¢ w winie nute jezyny i Sliwki.
Nomacorc i inni producenci oczywiscie oferujg zamkniecia do butelek zaprojektowane pod
katem réznej przepuszczalnosci tlenu.

Po wiecej informaciji prosze siegnaé do artykutu Recent Research: The Science of Closures,
Wine Business Monthly, September 2005.

Opracowano na podstawie artykutu Cork and Closure Research Update z miesiecznika Wine
Business Monthly, luty 2008.
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