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Domowe wytwarzanie win owocowych (a takze kwiatowych, warzywnych, zbozowych etc.)
opiera sie na przepisach. Wskazdwki co do uzycia owocdw i zastosowania metod sg ujete na
wzOr przepisOw z ksigzek kucharskich. Przepisy rzadko zawierajg szczego6towe informacije,
niezbedne do udanego zrobienia wina, co rodzi wiele probleméw. Podejscie prezentowane w
tym artykule odchodzi od postugiwania sie ,kucharskim” przepisem na wino, wprowadzajgc w to
miejsce pojecie stylu wina.

Mylace przepisy

Przepisy na wino podajg najczesciej informacje o ilosci owocow, cukru, wody i innych dodatkéw
(taniny, enzymow, kwasoéw itd.), a takze dtugosci maceracji miazgi. R6zne owoce (tego samego
gatunku) z réznych obszardéw i rocznikdw majg inny poziom cukru, kwasow, garbnikow czy
intensywnosci smaku. Przepisy zupetnie pomijajg te rozbieznoéci. Dwdch winiarzy,
postugujacych sie tym samym przepisem, ale uzywajgcych roznych owocow (tego samego
gatunku), otrzyma dwa inne moszcze i dwa rézne wina. Gdyby przepis zawierat informacje o
koncowym poziomie kwaséw, alkoholu i cukru resztkowego winiarze mogliby dgzy¢ do tych
parametréw, czyli korzystajac z réznych owocédw otrzymaliby taki sam moszcz. Ich wina bytyby
bardziej porbwnywalne i powtarzalne.

Dodatkowo, w wielu ksigzkach o winie domowym, a takze na stronach internetowych czesto
spotyka sie przepisy, pochodzgce sprzed dziesiecioleci, zawierajgce btedy lub archaizmy (np.
uzycie drozdzy piekarskich), powielane bezkrytycznie w nieskonczonos¢ i prowadzgce do
wyksztatcenia sie u winiarzy ztych nawykow. Wiekszo$¢ tych peerelowskich przepisow mozna
Smiato odrzuci€ jako przezytek, nieprzystajacy do dzisiejszej wiedzy i mozliwosci winiarzy
domowych.

Metody w przepisach

Przepisy na wino czesto zawierajg wskazowki, co do zastosowania metod, jednak rzadko
podajg jakiekolwiek ich objasnienie. A potrafig sie one r6znié¢ diametralnie, np.: w winach
kwiatowych ptatki mogg by¢ zaparzane w gorgcej wodzie bgdZ macerowane na zimno przez
kilka dni. Pierwsza metoda moze by¢ krytykowana za tracenie delikatnych aromatéw w wysokiej
temperaturze, druga za ekstrakcje ,zielonych” posmakéw czy tez narazenie nastawu na
zepsucie (bakterie, plesn itd.). Takie wiadomosci jednak rzadko pojawiajg sie w przepisach, co
stwarza wrazenie, ze polecane w nich metody sg jedyne i najwtasciwsze.

Szczegotowosé przepisow
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Przepisy prawie nigdy nie udzielajg doktadnych informacji na temat odmiany owocu, jego stanu
(niedojrzaty/przejrzaty itd.), kwasowosci, stodkosci i stezenia alkoholu w gotowym winie, metod
maceracji, szczepu drozdzy, temperatury fermentacji i oceny finalnego produktu.

Gdyby takie podejscie zdobyto popularno$é wsréd winiarzy, tatwiej bytoby zrozumie¢ réznice,
biorgce sie z rozmaitych winiarskich strategii. Doprowadzitoby to do poprawy jako$ci wina,
dzieki zrozumieniu jakie metody i surowce prowadzg do bteddw i usunieciu tych ztych praktyk.

Przepisy jako wskazowki

Przepisy sa traktowane jako wskazdéwki przy produkcji wina, co jest oczywiste, biorgc pod
uwage lakoniczno$¢ zawartych w nich informaciji, ktére czesto ograniczajg sie do ilosci owocdw,
cukru, wody i dtugosci fermentacji miazgi, nie podajgc zadnego opisu wygladu, zapachu i
smaku gotowego wina.

Przedstawienie bardziej szczegdtowych danych, pochodzgcych z wiedzy i winiarskiej praktyki,
w ramach albo istniejgcych przepiséw, albo proponowanego stylu wina, nie powinno stanowi¢
problemu dla doswiadczonych winiarzy domowych. Szczegdlnie waznym jest opis i ocena
otrzymanego wina, poniewaz moze by¢ to kluczowa informacja, ktorg kierowac sie bedg
nasladowcy w wyborze odpowiadajgcego im przepisu/stylu.

Pojecie stylu wina

Wina moga by¢ zrobione w rozmaitych stylach. Styl wina to nie tylko alkohol i cukier resztkowy,
a duzo szersze pojecie. Jest to ogdlny opis charakteru wina, ktéry zalezy od uzytych owocow i
zastosowanych technik. Np. wino z kwiatow czarnego bzu moze by¢ lekkie, wytrawne, rzeskie i
wyraznie kwiatowe lub bardziej ztozone, rozbudowane dzieki dodatkowi rodzynek lub miodu
oraz stodsze. Sg to dwa zupetnie r6zne sposoby produkcji wina z tego samego surowca.
Podejscie stylu wina bierze te sposoby pod uwage przy projektowaniu ,przepisu”. Planowany
styl wina, czyli zamiennik tradycyjnego przepisu, wskaze konkretne wiadomosci, co do
stodyczy, poziomu alkoholu, kwasowosci, tanicznosci, profilu smakowego, uzytych sktadnikow i
ich proporcji oraz okresli technike i metody, prowadzace do otrzymania wina w pozgdanym
stylu. Podejscie projektowania stylu wina to teoretyczne zatozenia, pomagajgce winiarzowi w
uzyskaniu zaktadanego rezultatu.
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Pojecie stylu wina nie jest czyms$ nowym. Na gruncie win gronowych jest to sposéb na ujecie,
czesto jednym stowem, charakteru wina bez potrzeby stosowania opisu. Stad popularne zwroty,
takie jak: styl klasyczny, nowoczesny, wino w stylu Bordeaux, Beaujolais etc.

Podejscie stylu wina moze wydawacé sie ograniczajace, ale tak nie jest. Stylow win owocowych
jest nieskonczenie wiele. Styl wina wprowadza pewne standardy, ktore postuzg winiarzom jako
wskazdéwki do wybrania ,swojego” stylu. Kazdy winiarz, po zadaniu sobie pytania jaki styl wina
chciatby uzyskac, znajdzie wskazéwki (np. gatunek owocéw, metody etc.) w kierunku danego
stylu. Informacje o stylach zawrg w sobie definicje i ilustracje popularnych i udanych styléw win
z okreslonych owocow. Gromadzenie i dzielenie sie takimi informacjami moze tylko i wytacznie
postuzy¢ poprawie jakosci win domowych.

Filozofia winiarstwa

Opisane powyzej podejécie jest nowe w skali Swiatowej i przeciwne tradycyjnemu i obecnemu
stanowi rzeczy, dlatego moze spotkac sie z krytykg. Podejscie stylu wina nie zaktada jednak
krytyki innych filozofii winiarskich. Niektorzy winiarze nie sg zainteresowani szerszg wiedzg na
temat wina i majg wtasne cele, do czego majg absolutne prawo. W koncu kazdy winiarz dgzy do
jednego — zrobienia wina. Sg jednak z pewnoscig osoby, ktére poszerzajg stale swojg wiedze i
sg otwarte na innowacje. Wierze, ze docenig one pozytywne aspekty projektowania styléw win
domowych i bedg chetne do dzielenia sie swoimi osiggnigeciami.

Na podstawie:
Rotter B., A Different Approach to Non-Grape Winemaking: Why the "Style Design" approach?,
http://www.brsquared.org/wine
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